ANNEXE 2. CLASSIFICATION DES CONTAMINANTS CARCINOGENES/GENOTOXIQUES CHIMIQUES ET RELEVANT DANS LE CADRE DE LA SECURITE ALIMENTAIRE (*)

IARC TDI Toxicité Exposition MOE @ Remarque
o (ng/kg (ng/kg pcljour) P50/ P97,5
§ pcl/jour) BMDL 1o Carc. | Génotox | Moyenne/ | P95/P97,5 Réf.
w (mg/kg P50
pcl/jour)
1'""®* PRIORITE (‘HIGH CONCERN’)
1.1. | Acrylamide 2A / 0,3™ X X 0,20 1,58 Adultes, Belgique @ 1.500 / 800 Glycidamide
0,58 4,52 Jeunes enfants, Belgique ® 500 / 65
1.3.a | Chloropropanols
3-MCPD| x 2® 0,87 4V X in vitro, 0,36 © 1,16 © Adultes © 2.400 / 750 " Esters dle Fich
pas in (<60% de la TDI) ¢ oropri)%ago (Fiche
vivo Est d')l idol
0,49 © 0,99 © Enfants @ 1.800 / 880 S(ﬁf:h s 2') °
(<50% de la TDI) o
1.6. | Furane 2B / 1,28 X X 0,67-0,72" |1,56-1,69 " Belgique 1.900 / 760
2™ PRIORITE (‘MEDIUM CONCERN’)
1.2. | Benzéne 1 0,36 ™ 1,2 X X 0,01- 0,11® 0,02 - Adultes, Belgique @ 11.000-200.000 / (dégrée d’exposition
0,22® 4.600-11.800 importante par
I'enveronnement)
1.3.a | Chloropropanols
1,3-DCP| X / 339 X in vitro 0,05 0,14 Polpulation générale ¥ 65.000 / 24.000
1.10. | HAP 1 0,079 X X 3,9x10° 6,5x 107 BaP © 17.900 / 10.800 (dégrée d’exposition
importante par
I'enveronnement)
1,2B 0,17 % X X 10,7 x10° | 18,0x10° PAK2 © 15.900 / 9.500
1,2B 0,34 X X 195x10° | 34,5x10° PAK4 © 17.500 / 9.900
1, 2A, 0,49 ® X X 28,8x10° | 51,3x10° PAKS © 17.000 / 9.600
2B, 3
1.9. | N-nitrosamines 2A, 2B 0,001-1,69 © o
NDMA | 2A 0,062 X X 14 x 10°® (ingestion pour des 4.300
nitrosamines volatiles) **
3°™ PRIORITE (‘LOW CONCERN’)
1.4. | Carbamate d’éthyle 2A 0,3® X X 0,015 80 @ ) 20.000 / 3.800
1.5. | Formaldéhyde 1 150 (x) 110® / © (70% van de TDI) | seulement carcinogéne
par inhalation
0,27-1,01" | 1,14-1,34" | Nourrissons (3-12 mois) "’
1.7. | Hydrocarbures 2A, 2B X X 0,56-118 x 10° @ @ (risque résiduel




aromatiques hypothétique Pour le

polycycliques cancer =10 -10'3)
PhiP| 2B 0,74 1® 4,8-7,6 x 10° Exposition moyenne (USA)"® 170.000-260.000
1.8. | Nitro-HAP 2B, 3 X X Exposition est négligeable par
rapport aux HAP ©
1.11. [ Semicarbazide X (in vitro) 0,02 Adultes ™ Min. 5 ordres de
0,35-1,4 Nourrissons *? grandeur entre la dose

qui provoque des
tumeurs chez des
animaux d'expérience
et 'exposition de
I’'homme (y compris les
nourrissons).

s*) La classification des contaminants dans les différentes classes de priorité est alphabétique
4 MOE calculée sur base de I'exposition P50/P97,5 donnée dans le tableau et le point de la courbe dose-réponse mentionné (d/r), i.e. BMDL, pais puet aussi étre la T25, la
NOAEL etc.
® respectivement I'exposition moyenne et I'exposition des grandes consommateurs
© respectivement I'estimation de I'exposition moyenne et P95 quand la [3-MCPD] dans la sauce de soja est considérée 0,02 mg/kg
@ exposition moyenne (par I'alimentation) et exposition élevée (par I'alimentation + les boissons alcooliques)
©) estimation brute de I'exposition moyenne
® exposition moyenne et P95 (exposition “P95” pour les nourrissons concerne des nourrissons de 6-9 mois sur base d'une part la consommation P95 des aliments pour bébés
et la consommation moyenne des formules de lait et d’autre part de la consommation moyenne des aliments pour bébés et la consommation P95 des formules de lait)
(_g) sur base des données du tableau 1.5.2. de la fiche 1.5., en supposant un poids corporel de 71 kg
(f)sur base des données du tableau 1.9.1. de la fiche 1.9., en supposant un poids corporel de 71 kg
O exposition médiane / P97,5 de PAK2 = BaP, chryséne; de PAK4 = PAK2 + benz[a]anthracéne, benzo[b]fluoranthéne; de PAK8 = PAK4 + benzo[k]fluoranthéne,
benzo[ghi]peryléne, dibenz[a, h]antracene et indeno[1,2,3-cd]pyréne
) exposition ‘worstcase’
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