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ORIGINAL / OPUIMHAJT [X]
ORIGINEEL / ORIGINAL

COPY / KormiA []
KOPIE / COPIE

Total number of copies issued / Koauuecmeo evioannsix KONUil
Totaal aantal afgegeven kopies / Nombre total de copies

1.1.

Name and address of consignor / Hazeanue u adpec epyzoomnpagumens |
Naam en adres van de verzender / Nom et adresse de ’expéditeur :

1.5. Certificate N°. / Cepmughuxam Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:

BE/EX/.. /2011 / [/  [/O-0/#
* K &
* *
* EU %
* *
* p K
1.2. Name and address of consignee / Hazsanue u adpec epy3ononyuamens / Veterinary certificate for deboned beef meat and raw meat
Naam en adres van de geadresseerde / Nom et adresse du destinataire : preparations, exported from the EU into the Russian
Federation.
Bemepunapuuiii cepmugpuxam na sxcnopmupyemole u3
Esponeiickozo cotoza ¢ Poccuiickyro @edepayuu beckocmuoe
MACO KPYRHO20 pO2amo2o CKoma u colpbvle 206:24Col
MACONPOOYKMbL.
Veterinair certificaat voor de uitvoer van ontbeend rundvlees
en rauwe vleesbereidingen van de EU naar de Russische
Federatie.
Certificat vétérinaire pour I’exportation de viandes bovines
désossées et préparations de viande crue de I’UE vers la
Fédération Russe.
1.6. Country of origin / Cmpana npoucxoxcoenus npodykyuu /
Land van oorsprong / Pays d’origine :
1.7. Certifying Member State in the EU / Cmpana-unen EC, svidaswas
1.3. Means of transport / Tpancnopm / Transportmiddel / Moyen de transport : cepmudpuxam | Cel"tlﬁcerende lidstaat in de EU / Etat membre de
(the number of the railway carriage, truck, container, flight-number, name of the certification dans I"UE : L .
ship / Ne Barona, aBTOMaIlIMHbI, KOHTEHHEPa, peiC camoJieTa, Ha3BaHHe CyIHA / Be|QIe - Belmque
nummer van de treinwagon, de vrachtwagen, de container, vluchtnummer, naam 1.8. Competent authority in the EU / KomnerentHoe BezioMctBo EC /
van het schip / le numéro du wagon, du camion, du conteneur, du vol ou le nom du Bevoegde overheid in de EU / Autorité compétente dans I’UE :
bateau).
) FAVV_ - AFSCA
1.9. Organisation in the EU, issuing this certificate / Yupeorcoenue EC,
swvi0asutee cepmuguxam / Organisatie in de EU die dit certificaat verstrekt
Organisation dans I’UE délivrant ce certificat :
FAVV_ - AFSCA
1.4. Country of transit / Cmpana mpansuma / Transitlanden / Pays de transit : 1.10.Point of crossing the border of the Russian Federation / ITynxm
nepeceuenus epanuysl Poccuiickoii @edepayuu / Grenspost van de
Russische Federatie / Point de passage frontalier de la Fédération
Russe :
2. ldentification of products / Hoenmugurxauus npooyxyuu | ldentificatie van de producten / Identification des produits :
2.1. Name of'the product / Haumenosanue npodyxyuu /
Naam van het product / Nom du produit :
2.2. Date of production / Jama evipadomxu npoodyxkyuu / Productiedatum / Date de production :
2.3. Type of package / Ynakosxa / Aard van de verpakking / Nature de I’emballage :
2.4. Number of packages / Koruuecmeo mecm / Aantal stuks verpakking / Nombre d’unités d’emballage :
2.5. Net weight (kg) / Bec nemmo (k2) / Nettogewicht (kg) / Poids net (kg) :
2.6. Number of seal / Homep niomowet / Zegelnummer / Numéro du scellé :
2.7. Identification marks / Mapxuposxa / Identificatiemerken / Marques d’identification :
2.8. Conditions of storage and transport / Ycrosus xpanenus u nepegosxu / Voorwaarden voor opslag en transport / Conditions d’entreposage et de transport :
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1.5. Certificate nr. / Cepmugpuxam Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:
BE/EX/ -- [2011 [/ / [O0-0/#

3. Origin of the products / IIpoucxoscoenue npodyxuuu | Oorsprong van de producten / Origine des produits :

3.1. Name, approval number and address of establishment, approved by the Competent Veterinary Service in the EU /
HasBanue, perucTpaunOHHBIA HOMEP U aJpec NPeIIpusaTHs, YyTBEPKACHHOIO KOMIIETEHTHON BeTeprHapHOii ciyx60it EC /
Naam, erkenningsnummer en adres van de inrichting, erkend door de bevoegde veterinaire dienst in de EU /
Nom, numéro d’agrément et adresse de 1’établissement, agréé par 1’autorité vétérinaire compétente dans I’UE :

- slaughterhouse / 6oitau (MsicokomOunata) / slachthuis / abattoir :
- cutting plant / pa3nenounoro npeanpustys / uitsnijderij / atelier de découpe :

- cold store / xonoaunbHuKa / koelhuis / entrep6t frigorifique :

3.2. Administrative-territorial unit / AIMHUHUCTpaTUBHO-TEeppUTOpHUaiIbHas enuHuia / Administratieve territoriale eenheid / Unité territoriale administrative :

4. Certificate on suitability of products in food / Ceudemenscmeo o npuzoonocmu npooyxuuu ¢ nuwgy | Certificaat betreffende de
geschiktheid van de producten voor levensmiddelen / Certificat attestant de I'aptitude des produits a étre utilisés dans des denrées
alimentaires :

I, the undersigned state/official veterinarian certify that /

A, HUIHCEnoONUCAGUIUTICSL 20CYOAPCMEEHHBIN/OPUYUATLHBLL 6eMEPUHAPHBIL 8PAY, HACMOAWUM YOOCmogepsiio cledyioujee |
1k, de ondergetekende officiéle overheidsdierenarts, verklaar dat /

Je soussigné, vétérinaire officiel de I'Etat, certifie que :

The certificate is based on the following pre-export certificates (see attached list in case more than two)'") /

Cepmugburam vi0an na ocrose credyiouux 00-5kCHOPMHbIX CepmupuKamos (npu namuyuu 6onee 06yx 00-oKCnopmubix cepmudurxamos npunazaemcs cnucox)”’ /
Het certificaat gebaseerd is op de volgende pre-export certificaten (zie bijgevoegde lijst indien meer dan twee)"/

Le certificat est basé sur les certificats pré-export suivants (voir liste annexée s'il y en a plus de deux)” :

Date / Number / | Country of origin / Administrative territory | Approval number of the Establishment / Name and quantity (net weight) of

Jama | Homep /| | Cmpana npoucxoocoenus /| Aomunucmpamugnas Pecucmpayuonnuiii Homep I[Ipeonpusmus / | the product / Buo u koauuecmso (sec

Datum/ | Nummer /| Land van oorsprong / Teppumopusi / Erkenningsnummer van de inrichting / nemmo) Ipooykyuu / Naam en

Date : Numéro : | Pays d’origine : Administratief gebied / | N°d’agrément de 1’établissement : hoeveelheid (nettogewicht) van het
Territoire administratif : product / Nom et quantité

(poids net) du produit :

4.1. Meat and raw meat preparations exported to the Russian Federation, are obtained from healthy animals slaughtered in establishments, approved by the Competent
Veterinary Service in the EU for supplying their production for export and operating under its constant supervision /
Okcnopmupyemvie 6 Poccutickylo @edepayuio Maco u cuipbie MACOnpoOyKmbl, NOIyHeHbl on Y0605 300P06bIX HCUBONMHBIX HA MACONEPEPAOAMbIBAIOUUX
NPeOnpuAMUAX, UMEIWUX paspeulerHue KOMnemeHmHol eéemepunapHroll ciyxcowvl Eeponeiickozo Coroza o nocmagke npooykyuu Ha SKCHOPM U HAX0OAWUXCSA OO
eé nocmosHHbIM KOHmponem /
Het vlees en de rauwe vleesbereidingen die uitgevoerd worden naar de Russische Federatie, zijn bekomen van gezonde dieren, geslacht in inrichtingen die voor de
export van hun productie erkend zijn door de bevoegde veterinaire dienst in de EU en die onder permanent toezicht van deze dienst werken /
La viande et les préparations de viande crues exportées vers la Fédération Russe, ont ¢té obtenus par 1’abattage d'animaux sains dans des établissements, agréés
pour I’exportation de leur production par le service vétérinaire compétent dans 1’UE et placés sous le contréle permanent de ce service.

4.2. Animals, whose meat is intended for export into Russian Federation, have been subjected to veterinary inspection prior to slaughter, their carcasses and
internal organs - to post-mortem veterinary-sanitary inspection, conducted by State/official Veterinary Service /
JKusommvle, mMaco om Komopwix npedHazHaveno 0 3xcnopma 6 Poccuiickyio @edepayuro, noosepeHymul npedybouHoMy 8emepuHAPHOMY OCMOMPY, d My u
GHYmMpeHHUe Opeanbl - NOCAEYOOUHOU BeMePUHAPHO-CAHUMAPHOU IKCNepmu3e, npogedénHoll 20CyO0apCmeeHHON/0puyuanbHol 6emepunapHoll cryxcooil /
Dieren, waarvan het vlees bestemd is voor export naar de Russische Federatie, ondergingen voor het slachten een veterinaire keuring, de karkassen en inwendige
organen ervan postmortem veterinair en sanitair onderzoek uitgevoerd door de officiéle veterinaire overheidsdienst /
Les animaux, dont la viande est destinée a I’exportation vers la Fédération Russe, ont subi avant I’abattage une expertise vétérinaire, et les carcasses et les
organes internes une expertise vétérinaire et sanitaire post-mortem effectuée par le service vétérinaire officiel de 1'Etat.

4.3. Meat and raw meat preparations were obtained from healthy animals, originating from premises and/or administrative territory officially free from
infectious animal diseases, including® /
Mzco u cbipbie MaconpoOykmul npoucxoosm om y60s u nepepadomxu 300P0O6bIX HCUBOMHBIX, 3A20MOBIEHHbIX 6 XO3AUCMBAX U/Ull HA AOMUHUCTPAMUSHOU
meppumopuu, oguyuaibHo c606oOHbIX 0m 3apasuvix Gonesneil Jcugomublx, 6 mom uucie  /
Het vlees en de rauwe vleesbereidingen werden bekomen van gezonde dieren, afkomstig van bedrijven en/of administratieve gebieden officieel vrij van
besmettelijke dierenziekten, met name van® /
Les viandes et les préparations de viande crues ont été obtenues d’animaux sains qui proviennent d’établissements et/ou de régions administratives officiellement

indemnes de maladies infectieuses animales, a savoir® :

D Delete if not relevant and confirm by signature and stamp / Eciu ne nyoicho, 3auepkuyms u noomeepoums noonucwio u nevamuio / Verwijder indien dit niet relevant
is en bevestig met handtekening en stempel / Supprimer si non pertinent, et confirmer par une signature et un cachet.

@) Administrative territories, zones and time periods may be modified with a mutual agreement on the basis of the Memorandum of 4 April 2006 on zoning and
regionalisation / AdmunucmpamusHsie meppumopuu, 30Hbl U CPOKU MO2YM OblMb USMEHEHbL NO 83AUMHOMY COLNACUIO CIMOPOH HA OCHO8e Memopandyma no
peauonanuzayuu u 3onuposanuio om 4 anpens 2006 2ooa / Administratieve gebieden, zones en tijdsperioden kunnen bij wederzijdse instemming worden gewijzigd
op grond van het Memorandum van 4 april 2006 betreffende de indeling in zones en regionalisering / Les territoires administratifs, zones et périodes de temps
peuvent étre modifiés de commun accord sur base du Mémorandum du 4 avril 2006 relatif a la division en zones et a la régionalisation.
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1.5. Certificate nr. / Cepmugpuxam Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:
BE/EX/ - J2ou /[ / /O-0/#

. foot-and-mouth diseases, rinderpest, contagious bovine pleuropneumonia, vesicular stomatitis and peste des petits ruminants - during the last 12 months
in the territory of the EU Member State /
AWYPaA, YyMbl KDYRHO20 PO2AMO20 CKOMA, KOHMASUOZHOU NAC6PONHEEMOHUU, 8E3UKVIAPHO20 CHIOMAMUMA U YYMbl MEIKUX JHCEAUHIX - 6 MEUeHUe
nocneonux 12 mecayes na meppumopuu cmpauwi-unena EC /
mond- en klauwzeer, runderpest, besmettelijke runder pleuropneumonia, vesiculaire stomatitis en pest bij kleine herkauwers - gedurende de laatste 12
maanden op het grondgebied van de lidstaat van de EU /
la fievre aphteuse, la peste bovine, la péripneumonie bovine contagieuse, la stomatitis vésiculeuse et la peste des petits ruminants - au cours des 12
derniers mois sur le territoire de I’Etat membre de I'UE;

e tuberculosis and brucellosis - during the last 6 months in the premises /
mybepkyneza u opyyennesa - 6 mevenue nocieOnux 6 mecayeg 6 xosaiicmee /
tuberculose en brucellose - gedurende de laatste 6 maanden op het bedrijf/
la tuberculose et la brucellose - au cours des 6 derniers mois dans 1’exploitation;

. anthrax and blackleg - within the last 20 days in the premises /
CUOUPCKOIL A38bL U IMPUIEMAMO3HO20 KAPOYHKYIA - 8 meyenue nocreonux 20 ouetl 8 xosaticmee /
miltvuur en boutvuur - gedurende de laatste 20 dagen op het bedrijf /
le charbon et le charbon bactérien - au cours des 20 derniers jours dans 1’exploitation.

4.4. Meat and raw meat preparations are derived from animals that originate from herds where there is no case of Bovine spongiform encefalopathy (BSE)
and do not belong to birth cohorts of BSE positive animals. The meat is obtained from animals which have been tested for BSE, with negative results,
when they are over 72 months at slaughterhouse if no classical BSE case in animals younger than 5 years has been detected in the Member State over the
last 3 years. In other cases, the meat is obtained from bovine animals which have been tested for BSE, with negative results, when they are over 48 months at
slaughterhouse.
Specified risk material (SRM) were removed according to the OIE Code recommendations /
M3ico u coipbie MACONPOAYKNbL NOIYUEHbI O HCUBONHBIX, KOMOPbIE HAXOOUIUCH 8 CMAAAX, O1A20NOIYUHBIX NO CHOHSUGOPMHOU IHYedaronamuu
Kpynnoz2o pozamozo ckoma (BSE), u ne npunaonesxcam k nomomcmey sxcusonmuvix, bonohvix BSE. Msco nonyueno om 300poebix jcusomuulx, Komopule 0vinu
ucciedosanvl Ha BSE ¢ ompuyamensioim pe3ynsmamom y sHcugomuulx cmapuie yem 72 mecayes Ha Ooline, eciu He ObLio 0OHAPYIHCEHO KIACCUHECKO20 CLyHa
BSE y aoicusomubwix 6 6ospacme 00 5 niem 6 ocydapcmee-uiene 6 meuerue nocieonux 3 iem. B opyeux ciyuasx, Msaco noiyueHo om KPYNHO20 po2amozo cKomd,
Komopbwlil Obin uccredosan na BSE ¢ ompuyamenvhvlm pe3yibmamom, y dcusomuvlx cmapuie yem 48 mecayes na ootine. Mamepuansl cneyughuuecko2o pucka
(SRM) 6viau yoanenvt 6 coomeemcmeuu ¢ pexomernoayusmu Canumapnozo kooexca Hazemuulx dscusommwvix MOE /
Het vlees en de rauwe vleesbereidingen werden bekomen van dieren die afkomstig zijn van beslagen, waar er geen geval van boviene spongiforme
encefalopathie (BSE) is en die niet behoren tot een geboortecohorte van BSE-positieve dieren. Het vlees werd verkregen van dieren die getest werden voor
BSE, met negatieve resultaten, wanneer ze ouder zijn dan 72 maanden in het slachthuis, indien er geen klassiek geval van BSE bij dieren jonger dan 5 jaar
gedetecteerd werd in de lidstaat gedurende de laatste 3 jaar. In andere gevallen, werd het vlees verkregen van runderen die werden getest voor BSE met negatieve
resultaten, wanneer ze ouder zijn dan 48 maanden in het slachthuis.
Gespecificeerd risicomateriaal (GRM) werd verwijderd in overeenstemming met de aanbevelingen uit de OIE-code /
Les viandes et les préparations de viande crues ont été obtenues a partir d’animaux qui proviennent d’exploitations ou il n’y a aucun cas d'encéphalopathie
spongiforme bovine (ESB) et qui ne font pas partie d’une cohorte de naissance d’animaux positifs a I’ESB. Si aucun cas classique d’ESB n’a été détecté dans
I’Etat Membre parmi les animaux de moins de 5 ans durant les 3 derniéres années, les viandes ont été obtenues d’animaux qui ont été testés pour I’ESB, avec
des résultats négatifs, lorsqu’ils sont agés de plus de 72 mois a I’abattage. Dans les autres cas, les viandes ont été obtenues de bovins qui ont été testés pour
I’ESB, avec des résultats négatifs, lorsqu’ils avaient plus de 48 mois a I’abattage.
Les matériels a risque spécifiés (MRS) ont été enlevés conformément aux recommandations du Code de I’OIE.

4.5. Veterinary post-mortem inspection did not show, that meat has alterations indicative for foot-and-mouth disease, rinderpest, anaerobic infections, tuberculosis,
brucellosis, leucosis and other contagious diseases, was not affected by helminths, and for being poisoned with various substances, serous coats were intact,
lymphatic nodes were not removed /

Ipu nposedenuu 6emepunapHO-CAHUMAPHOU IKCNEPMU3LL MACA U GHYMPEHHUX OP2AHO8 He OOHAPYICEHO USMEHEHUL, XaPAKMEPHbIX O Auypd, YyMbl,
anaspobuvIx ungexyuil, mybepkyiesa, 6pyyeinesa, 1eiko3a u Opyeux 3apasHvix Ooae3nell, NopaiceHuli 2eIbMUHMAMU, d MAKice NPpu OMPAGIEHUAX PA3TUIHBIMU
seujecmeamu, ceposnvle 000I0UKY He 3aUUWATUCD, TuMbamuieckue Y3l He YOaIsauucs /

Tijdens de veterinaire post-mortem keuring zijn geen afwijkingen vastgesteld die wijzen op mond- en klauwzeer, runderpest, anaérobe infecties, tuberculose,
brucellose, leucose of andere besmettelijke ziekten, op wormbesmetting, op vergiftiging met verschillende stoffen, het sereuse vlies was intact en de
lymfeknopen werden niet verwijderd /

Lors de I’expertise vétérinaire post-mortem, aucune lésion n’a été constatée de fievre aphteuse, peste bovine, infections anaérobiques, tuberculose, brucellose,
leucose ou autres maladies contagieuses, de verminoses, et de contaminations par diverses substances, les séreuses étaient intactes et les ganglions

lymphatiques n’ont pas €té enlevés.

4.6. Meat has no blood clots, unremoved abscesses, gadfly larvae, mechanical premixes, odour and flavour untypical for meat (fish, drugs, medicinal herbs, etc), it
was not defrosted during the storage, has the core temperature in flesh not exceeding minus 8 degrees Celsius for the frozen meat and not exceeding plus 4
degrees Celsius for chilled meat, does not contain preservative substances, is not contaminated by Salmonella, was not treated by coloring substances,
ionizing or ultraviolet rays /

Msco ne umeem c2ycmkos Kposi, He YOaneHHblx adcyeccos, TUYUHOK 060008, MEXAHUYECKUX NpUMecell, HeC60UCMEEHH020 MACY 3anaxa U npusKyca

(pbl0ObL, TIeKapCmeeHHbIX Mpag, MeOUKaAMeHmos u 0p.), He 0e@dpPocmuposaloCy 8 Nepuood XPaHeHUs, umeen memnepamypy 6 moaue Molily He eviuie MUHyc 8
2padycos Lenvcus 0ns MOpOdCeH020 MAca u He biute natoc 4 epadycos Llenvcus Ons 0XnaicOeHH020 MACA, He COOPIHCUM CPEOCE KOHCePBUPOSAHUS], He
obcemeneno canbMonenamu, e 0opabamel8anOCs KpACAWUMU 6CUECIBAMU, UOHUSUPYIOWUM USLYYeHUeM UL YIbMmPapuoremossimu iyvamu /

Het vlees heeft geen bloedstolsels, onverwijderde abcessen, horzellarven, mechanische verontreinigingen, geur en smaak ongebruikelijk voor vlees (vis,
geneesmiddelen, medicinale kruiden, enz.), het vlees is gedurende de opslag niet ontdooid en de kerntemperatuur is niet hoger dan min 8°C voor bevroren vlees en
niet hoger dan plus 4°C voor gekoeld vlees, het bevat geen bewaarmiddelen, is niet besmet met Salmonella, werd niet behandeld met kleurstoffen, ioniserende of
ultraviolette stralen /

Les viandes ne comportent aucun hématome, abcgs, larves de varron, aucune trace d’altération d’origine mécanique, aucune odeur ou aucun goit anormal pour les
viandes (poisson, médicaments, plantes médicinales, etc), les viandes n’ont pas subi de décongélation lors de leur entreposage, et la température a cceur n’a pas
dépassé min 8°C pour les viandes congelées ou plus 4°C pour les viandes réfrigérées. Les viandes n’ont subi aucun traitement par des agents conservateurs, ne
contiennent pas de germe de salmonelle, n’ont pas été traitées par des colorants ou des radiations ultraviolets ou ionisantes.
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1.5. Certificate nr. / Cepmugpuxam Ne / Certificaat nr. / Certificat n°.:
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4.7. Animals, from which meat is derived, were not subjected to the exposure of natural or synthetical estrogenic, hormonal substances, thyreostatics,
antibiotics, other drugs and pesticides used prior to slaughter no later than authorised by instructions on how to use them /

JKusommvie, om KoOmopuix nOIY4eHO MACO, He NOOBEP2ANUCH 8030EUCIBUI0 HAMYPATIbHBIX Wl CUHMEMUYECKUX ICMPOLEHHbIX, 20PMOHAIbHBIX 8EUIECS,
MUpeocmamuyecKkux npenapamos, AHMUOUOMUKOS, NeCMUyUd08, a MAKICe NeKAPCMBEHHBIX CPEOCmE, 86e0CHHbIX neped yboem no3oHee CPOKos,
DEKOMEHOOBANHHBIX UHCIPYKYUAMU NO UX NPUMEHEHUIO /

De dieren waarvan het vlees afkomstig is, werden niet behandeld met natuurlijke of synthetische oestrogenen, hormonale stoffen, thyreostatica, antibiotica, andere
geneesmiddelen en bestrijdingsmiddelen, niet later dan volgens de betreffende gebruiksinstructies toegestaan, gebruikt voor het slachten /

Les animaux dont proviennent les viandes n’ont pas fait I’objet d’un traitement avec des oestrogénes naturels ou synthétiques, des substances hormonales, des
substances thyréostatiques, antibiotiques, ou d’autres médicaments et pesticides sans le respect des temps d’attente officiels avant I’abattage.

4.8. Microbiological, chemical-toxicological and radiological characteristics of meat and raw meat preparations correspond to actual veterinary and sanitary
requirements and rules of Russian Federation /

Mukpobuonozuueckue, XUMUKO-MOKCUKOIOSUYECKUE U PAOUOTOSUYECKUe NOKA3AMENU MACA U CIPLIX MACONPOOYKMOE COOMBEMCMBYIONT 0elcmayiouum
6 Poccutickoui @edepayuu emepuHapHbiM U CAHUMAPHBIM NPAGULAM U MPeDOSAHUIM /

De microbiologische, chemisch-toxicologische en radiologische kenmerken van het vlees en de rauwe vleesbereidingen zijn in overeenstemming met de
geldende veterinaire en sanitaire voorschriften en regelgeving van de Russische Federatie /

Les caractéristiques microbiologiques, chimico-toxicologiques et radiologiques de la viande et des préparations de viandes crues sont conformes aux
prescriptions et aux régles vétérinaires et sanitaires qui sont en vigueur dans la Fédération Russe.

4.9. Raw meat and raw meat preparations are recognized fit for human consumption /

Chipoe MACO U coipbie MACONPOOYKMbL NPUSHAHBL NPULOOHBIMU OJi yRompebaeHus 6 nuuyy nooam /
Het vers vlees en de rauwe vleesbereidingen zijn geschikt verklaard voor menselijke consumptie /
La viande crue et les préparations de viande crues sont déclarées propre a la consommation humaine.

4.10. Meat was marked with health mark of State/official veterinary inspection with specification of name or number of meat — processing plant (slaughterhouse),
where animals were slaughtered. Raw meat preparations must have identification mark on package or polyblock. Stamped label is placed on package in a way
to ensure that opening of package is impossible without breaking the label /

M3ico npomMapkupo8ano canumapHvim 3HAKOM 20CYOapPCMBEHHOU/OPUYUATLHOU 8eMEPUHAPHOU UHCREKYUU C YKA3AHUEM HA38AHUS WU HOMePA MACOKOMOUHAMA
(ckomo6ouHY), Ha KOMOPoM ObLL npousseder Yool scueomuvix. Colpble MACONPOOYKMbL QOANCHBL UMEMb UOCHMUDUKAYUOHHYIO MAPKUPOBKY HA YRAKOBKE UIU
noaubnoke. Mapkuposannas smukemKka Hakieena Ha ynakogke makum 06pasom, Ymo 6CKpblmue ynaKosku Heo3MONCHO be3 HapyuieHs ee yerocmocmu /

Het vlees is gemerkt met een gezondheidsmerk van de officiéle veterinaire overheidsdienst met vermelding van de naam of het nummer van het vleesverwerkende
bedrijf (slachthuis) waar de dieren werden geslacht. Rauwe vleesbereidingen moeten een officieel identificatiemerk hebben op de individuele verpakking of
polyblok. Het stempeletiket wordt zodanig op de verpakking geplaatst dat de verpakking niet kan worden geopend zonder het te beschadigen /

Les viandes est marquée par une marque de salubrité du service vétérinaire officiel de I’Etat, qui contient le nom ou le numéro de 1’établissement de production
(abattoir) ou les animaux ont été abattus sur I'emballage individuel ou le poly block. L'étiquette est apposée sur l'emballage de telle fagon qu'il soit impossible
d'ouvrir 'emballage sans l'abimer.

4.11. Single-use containers and packaging material correspond to hygienic requirements /

Tapa u ynakoeounulii Mamepuai 00HOPA308ble U COOMBEMCMEYIOM 2U2UeHUYeCKUM mpebosanuam /
Niet herbruikbare containers en verpakkingsmateriaal voldoen aan de hygiénevoorschriften /
Les conteneurs et les matériaux d’emballage non-réutilisables répondent aux prescriptions d'hygiéne.
4.12. The means of transport are treated and prepared in accordance with the rules approved in the EU /
Tpancnopmuvie cpeocmea obpabomansl u nod2omosienst 6 coomeemcmeuu ¢ npunamoimu 6 EC npasunamu /
De gebruikte vervoermiddelen zijn behandeld en voorbereid conform de in de EU goedgekeurde regelgeving /
Les moyens de transport utilisés sont traités et préparés selon les réglementations approuvées dans I’UE.
Place / Date / Official stamp /:
Mecmo / Jama / ITleuamo /
Plaats / Datum / Officiéle stempel /
Place : Date : Cachet officiel :
Signature of State/official veterinarian / Name and position in capital letters /
Tloonucwy cocyoapcmeenno2o/oduyuanshozo eemepunapHo2o epaya | D.U.0. u donxcrocmo |
Handtekening van de officiéle overheidsdierenarts / Naam en functie in hoofdletters /
Signature du vétérinaire officiel de I’Etat : Nom et fonction en lettres majuscules :

Signature and stamp must be in a different colour to that in the printed certificate / [loonucs u neuams dondxcnvr omauvamocs ysemom om énanka /
Handtekening en stempel moeten in een andere kleur zijn dan de afgedrukte versie / La signature et le cachet doivent étre d'une autre couleur que celle de la version imprimée.
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