AC-Kruidtuin

Food Safety Center
Kruidtuinlaan 55
1000 Brussel
022118225
022118215

@ voorlichting@favv.be

De voorlichtingscel maakt deel uit
van onze communicatiedienst
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Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen

AC Kruidtuin — Food Safety Center
Kruidtuinlaan 55 — 1000 Brussel
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FSC

Mixed Sources
Productgroep uit goed
beheerde bossen en andere
gecontroleerde bronnen.
Certno. CU-COC-809718-CX

ww.fsc.

w org
© 1996 Forest Stewardship Council

Gedrukt op papier dat voldoet aan het FSC-label
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Uw autocontrolesysteem:
hoe ver staat u?

de voorlichtingsce

staat tot uw dienst!

Bezoek ons op www.favv.be



Waarom?

Sinds 2005’ is elke operator in de voedselketen
wettelijk verplicht om:

1. met een betrouwbaar autocontrolesysteem de voedsel-
veiligheid van alle producten die hij de consument aanbiedt
te garanderen

2. de traceerbaarheid van alle binnenkomende producten te
verzekeren (voedingswaren, verpakkingen, ...)

3. het FAVV te verwittigen als hij redenen heeft om aan te
nemen dat een product dat hij in bezit heeft of verkocht
heeft schadelijk kan zijn voor de gezondheid

Carine Verbestel (Fr) Martine Fretin (Fr)

1 KB.van 14 november 2003 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid
in de voedselketen en M.B. van 22 januari 2004 betreffende de modaliteiten voor de
meldingsplicht in de voedselketen

Doelstelling

De regelgeving kennen is één ding, ze toepassen is iets anders.

Het voedselagentschap heeft daarom besloten de sectoren die
direct aan de consument verkopen te helpen deze reglemen-
tering te begrijpen en hen te tonen waarop gecontroleerd zal
worden.

De voorlichtingscel staat ten dienste van de operatoren in de
detailhandel en de horecasector om hen te helpen voldoen aan
de huidige hygiénevereisten en daarmee de voedselveiligheid
te verbeteren.

Koen De Roover (NI) Stijn Hermans (NI)

De voorlichtingscel

Concreet

* U bent verantwoordelijk voor een lokale vereniging van
handelaars of horecabedrijven, van een beroepsvereni-
ging, of een regionale antenne van de middenstand

* U behoort tot de gemeentelijke overheid en u wil de
beste hygiéneomstandigheden in uw schoolkeukens,

tehuizen enz.

* U heeft een grootkeuken, restaurant, slagerij, bakkerij,
detailhandel, ...

Groepeer u en contacteer ons!

De voorlichtingscel van
het FAVV staattot uw dienst!

Contacteer ons!




