ORIGINAL / OPUTMHAJT [

COPY /KOIMUA [

Total number of copies issued / KonnuecTso BbIaHHbIX KOTTHH [

ORIGINEEL / ORIGINAL KOPIE / COPIE Totaal aantal afgegeven kopies / Nombre total de copies
No 22/®opma Ne 22/ Nr 22/ N° 22
1. Shipment description / Onucanue nocmaexu | Omschrijving 1.5. Certificate Ne / Cepmughuxam Ne | Certificaatnr. /

van de zending / Description de I’envoi :

Certificat n° :

1.1. Name and address of consignor / Haszeanue u adpec epyzoomnpasumenst |

Naam en adres van de verzender / Nom et adresse de 1’expéditeur :

1.2. Name and address of consignee / Hazsanue u adpec epyzononyuamens |

Naam en adres van de geadresseerde / Nom et adresse du destinataire :

* X K
* *
* EU %
* *

***

Veterinary certificate for meat and raw meat preparations
derived from cattle, exported from the EU to the Customs
Union

Bemepunapnuutii cepmugpuxam
Ha Ikcnopmupyembute u3 Eeponeiickozo coro3a ¢ Tamoorcennwlii
C0103 MACO, CLIPble MACONPOOYKMbL U CYONRPOOYKMbL NOTIYUEHbLE
npu yéoe u nepepapadonke KpynHozo po2amozo cKoma

Veterinair certificaat voor vlees en rauwe vleesbereidingen,
afkomstig van runderen, die van de EU worden uitgevoerd naar
de Douane-Unie

Certificat vétérinaire pour I’exportation de viandes bovines et
de préparations a base de viandes bovines crues de ’UE vers
I’Union douaniére

1.3.

Means of Transport / Tpancnopm / Transportmiddel / Moyen de
transport :

(Me of the railway wagon, truck, container, flight, name of the ship) /

(Me sacona, asmomawunsl, Konmeiinepa, peiic camoiema, Hazearue cyoua) |
(Nr. van de treinwagon, de vrachtwagen, de container, vlucht, naam van het

schip) /
(N° du wagon, du camion, du conteneur, n° de vol, nom du navire).

1.6.  Country of origin of goods / Cmpana npoucxoacoenus
mosapa / Land van oorsprong / Pays d’origine des
marchandises :

1.7.  Certifying Member State in the EU / Cmpana-unen EC,
svroasuias cepmughuxam | Certificerende lidstaat in de EU /
Etat membre de I’UE en charge de la certification :

1.8.  Competent authority in the EU / Komnemenmnoe
seoomcmeo EC [ Bevoegde autoriteit in de EU / Autorité
compétente dans I’UE :

1.9.  Organisation in the EU issuing the certificate / Yupeocoenue
EC, svioasuee cepmughurxam | Organisatie in de EU die het
certificaat afgeeft / Organisation dans I’UE qui délivre le

certificat :
1.10. Point of crossing the border of the Customs Union / ITynkm
1.4. Country(s) of transit / Cmpana(et) mpanszuma | Transitland(en) / Pays de nepeceuenus epanuysl Tamooicenozo corwosa |
transit Grensovergang van de Douane-Unie / Point de passage
frontalier de I’Union douaniére :
2. Identification of goods / Hoenmuguxayua mosapa | Identificatie van de goederen / Identification des marchandises :
2.1. Name of goods / Haumenosanue mosapa / Naam van de goederen / Nom des marchandises :
2.2. Date of production / Jama eeipabomku mosapa / Productiedatum / Date de production :
2.3. Type of package / Ynaxosxa / Aard van de verpakking / Type d’emballage :
2.4. Number of packages / Koiuuecmeo mecm / Aantal verpakkingen / Nombre d’emballages :
2.5. Net weight (kg) / Bec nemmo (x2) / Nettogewicht (kg) / Poids net (kg) :
2.6.  Number of seal / Homep nrombwr | Zegelnummer / Numéro de scellé :
2.7. Identification marks / Hoenmugpurayuonnvii Homep / 1dentificatiemerken / Marques d’identification :
2.8. Conditions for storage and transport / Ycrosus xpanenus u nepesosxu / Voorwaarden voor opslag en transport / Conditions de stockage et de transport :
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Cert. Nr. :

3. Origin of goods / IIpoucxostcoenue mosapa / Oorsprong van de goederen / Origine des marchandises :

3.1. Name, approval number and address of the establishment / Hasganue, pecucmpayuonnwiii Homep u adpec npednpusmus | Naam,

erkenningsnummer en adres van de inrichting / Nom, numéro d’agrément et adresse de 1’établissement :

- slaughterhouse (meat processing plant) / ckom06oiina (macoxombunam) [ slachthuis (vieesverwerkend bedrijf) / abattoir (établissement de

transformation de viandes) :

- cutting plant / pazoenouroe npeonpusimue / uitsnijderij / atelier de découpe :

- cold store / xonoounvnux | koelhuis / entrepdt frigorifique :

3.2. Administrative-territorial unit / Aomunucmpamueno-meppumopuansras edunuya | Administratieve territoriale eenheid / Unité administrative

territoriale :

4. Statement on suitability for human consumption / Céudemenvscmeo o npuzoonocmu moeapa é nuuiy n100am / Verklaring
over de geschiktheid voor menselijke consumptie / Certificat de convenance pour la consommation humaine :

I, the undersigned State/official veterinarian, certify that / 4, nuscenoonucaswuiica zocyoapcmeennuiii/ogpuyuanvhoiii eemepunaphulii epau,
Hacmoauwum yoocmogepaio ciedyouiee | 1k, de ondergetekende, officiéle dierenarts/overheidsdierenarts verklaar dat / Je soussigné,
vétérinaire officiel / de I’Etat, déclare que :
The certificate is based on the following pre-export certificates (see attached list in case more than two)" / Cepmugpuram evidan na ocnose
Ce0yIouux 00-IKCHOPMHBIX CePMUPUKAMO8 (npu Haruuuy 6onee 08yxX 00-3KCHOPMHLIX CEPMUPUKAMO8 NPUNA2AeMCs] cnucox)(l) / Het certificaat
gebaseerd is op de volgende pre-exportcertificaten (zie bijgevoegde lijst als er meer dan twee zijn)'" / Le certificat est basé sur les certificats de pré-
exportation suivants (voir liste annexée si plus de deux)" :

Date / Number / Country of origin / Administrative territory / Approval number of the Name and quantity
Hama / Homep / Cmpana npoucxooicoenust | AOomunucmpamuenast establishment / (net weight) of goods /
Datum / Aantal / Land van oorsprong / Teppumopus / Peaucmpayuonnviii Homep Buo u koruuecmeso

Date : Nombre : Pays d’origine : Administratief gebied / npeonpusimus | (6ec Hemmo) Toeapa |

Territoire administratif :

Erkenningsnummer van de
inrichting / Numéro
d’agrément de

Naam en hoeveelheid
(nettogewicht) van de
goederen / Nom et

I’établissement : quantité (poids net) des

marchandises :

4.1. Meat and raw meat preparations exported to the Customs Union, are obtained from healthy animals slaughtered and processed in
establishments, approved by the Competent Veterinary Service in the EU for supplying their production for export and operating under
its constant supervision / xcnopmupyemeie 8 Tamoducennvlli o103 MACO, Cblpble MACONPOOYKNIbL U CYONPOOYKMbL, NOIYUeHbl OM YOOs U
nepepabomku 300pOBbIX HCUBOMHBIX HA MACONEPEPAOAMbBIEAIOUUX NPEONPUSMUSAX, UMEIOUUX PA3DeUEHUe KOMNEeMeHMHOl
semepuHapHou cydrcovl Eeponeiickoco Corwsa 0 nocmagke npoOykKyuu Ha SKCHOPM U HAX0OAWUXCA NOO e€ NOCMOSHHbIM KOHmponem |
Het vlees en de rauwe vleesbereidingen die naar de Douane-Unie worden uitgevoerd, verkregen zijn van gezonde dieren die geslacht en
verwerkt werden in inrichtingen die door de bevoegde veterinaire dienst in de EU zijn erkend voor de uitvoer en die permanent onder
toezicht staan van die dienst / Les viandes et les préparations a base de viandes crues, destinées a étre exportées vers I’Union douaniére,
sont obtenues a partir d’animaux sains abattus et transformés dans des établissements agréés pour 1’exportation de leur production par le
service vétérinaire compétent dans I’UE et soumis a la supervision constante de ce service.

4.2.  Meat and raw meat preparations intended for export to the Customs Union originate from animals that have been subject to ante-mortem
veterinary inspection, their carcasses, heads and internal organs — to post-mortem veterinary-sanitary inspection by the State/official
Veterinary Service / Msco, cuipeie msiconpodykmol u cybnpooykmul, npeonasnayentsie 015 skcnopma 8 Tamodicenoii coio3 noiyuenvl om
HCUBOMHBIX, NOOBEPSHYMBIX NPEOYOOUHOMY BEMEPUHAPHOMY OCMOMPY, MYUIU, 20108bl U 6HYMPEHHUE OP2aAHbL — NOCIEYOOUHOU
6EMEPUHAPHOT-CAHUMAPHOU dIKCnepmuse 20cydapemeennotiloguyuanvroi eemepunaprnoii caysxcooti | Het vlees en de rauwe
vleesbereidingen die bedoeld zijn om naar de Douane-Unie te worden uitgevoerd, afkomstig zijn van dieren die een antemortemkeuring
hebben ondergaan en waarvan de karkassen, koppen en inwendige organen een portmortem veterinair-sanitaire keuring hebben
ondergaan door de Staats / officiéle veterinaire dienst / Les viandes et les préparations a base de viandes crues, destinées a étre exportées
vers I’Union douaniére, proviennent d’animaux ayant ét¢ soumis a une inspection vétérinaire ante mortem, et dont les carcasses, tétes et
organes internes ont été€ soumis a une inspection sanitaire vétérinaire post mortem par le service vétérinaire officiel / d’Etat.

1 Delete if not relevant and confirm by signature and stamp / Eciiu e nysicHo, 3auepkryms u noomeepoums noonuceio u nevamuio | Schrappen indien
dit niet relevant is en bevestigen met handtekening en stempel / Biffer mentions inutiles, et confirmer par une signature et un cachet
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4.3.

Meat and raw meat preparations were obtained from slaughter and processing of animals originating from premises or administrative
territories that are officially free from the following contagious animal diseases'” / Msco, cvipvie msconpodykmol u cyGnpodyKmol
nonyyensl npu y6oe u nepepabomke HCUSOMHBIX, 3A20MOGIEHHBIX 8 XO3AUCMBAX UNU AOMUHUCTPAMUBHBIX MEPPUMOPUAX, OPUYUATLHO
€60600HbIX Om credyiowux 3apasubix Gonesueii scusomnuix'® | Het vlees en de rauwe vleesbereidingen verkregen werden door het slachten
en verwerken van dieren die afkomstig zijn van bedrijven of administratieve gebieden die officieel vrij zijn van de volgende besmettelijke
ziekten'® / Les viandes et les préparations a base de viandes crues sont issues de I’abattage et de la transformation d’animaux provenant
d’exploitations ou de territoires administratifs officiellement indemnes des maladies animales contagieuses suivantes'® :

- foot-and-mouth disease during the last 12 months in the country or administrative territories according to regionalisation / swypa - 6
meuenue nocrneonux 12 mecayes ¢ cmparne unu aOMUHUCMPAMUBHBIX MEPPUMOPUAX 6 COOMEEMCMEUU ¢ pecuonarusayuel / mond- en
klauwzeer gedurende de laatste 12 maanden in het land of de administratieve gebieden conform de regionalisering / fiévre aphteuse au
cours des 12 derniers mois dans le pays ou les territoires administratifs, conformément a la régionalisation;

- rinderpest and contagious bovine pleuropneumonia (apply only for lungs) - during the last 24 months in the country or administrative
territories according to regionalisation / uymbl KpynHo2o poeamozo ckoma u KOHMASUO3HOU NAeeponHesMoHuu (8 ciyuae sKcnopma
JIe2KUX) - 6 meueHue nocnednux 24 mecayes 6 cmpane unu AOMUHUCMPAMUGHBIX MEPPUNMOPUSIX 8 COOMEEMCMBUU ¢ pecuonanusayueil /
runderpest en besmettelijke boviene pleuropneumonie (alleen van toepassing voor longen) — gedurende de laatste 24 maanden in het
land of de administratieve gebieden conform de regionalisering / peste bovine et pleuropneumonie contagieuse bovine (d’application
uniquement pour les poumons) — au cours des 24 derniers mois dans le pays ou les territoires administratifs, conformément a la
régionalisation;

- anthrax — during last 20 days in the premises / cubupckoii 536w - ¢ meuenue nocreonux 20 OHetl Ha meppumopuu xo3sicmea | miltvuur —
gedurende de laatste 20 dagen op het bedrijf / charbon bactéridien — au cours des 20 derniers jours dans I’exploitation.

44.

Animals, from which meat and raw meat preparations are derived, were not subjected to the exposure of natural or synthetical estrogenic,
hormonal substances, thyreostatics, antibiotics, other drugs and pesticides used prior to slaughter no later than authorised by instructions on
how to use them / JKugommusie, om xomopuix nonyueHo Msaco, cbipvie MACONPOOYKMbL U CYONPOOYKMbL He NOOBEP2aANUCh BO30EUCBUIO
necmuyuoos, HAMYPAILHLIX —UAU  CUHMEMUHECKUX —ICMPOSEHHBIX, 2OPMOHANBHBIX —6EUjecms, Mupeocmamuyeckux npenapamos,
AHMUOUOMUKOB, A MAKIHCE NEKAPCMBEHHBIX CPEOCME, 66e0EHHbIX neped Yooem no30Hee CPOK08, PEKOMEHOOBAHHBIX UHCIMPYKYUAMU NO UX
npumenenuio | De dieren waarvan het vlees en de vleesbereidingen zijn verkregen, werden niet blootgesteld aan natuurlijke of synthetische
oestrogene, hormonale stoffen, thyreostatica, antibiotica, andere geneesmiddelen en bestrijdingsmiddelen gebruikt voor de slacht niet later
dan toegestaan volgens de instructies over hoe ze moeten worden gebruikt / Les animaux dont sont dérivées les viandes et les préparations a
base de viandes crues n’ont pas été exposés a des oestrogenes naturels ou de synthése, a des substances hormonales, a des substances
thyréostatiques, a des antibiotiques, a d’autres médicaments ou a des pesticides avant abattage, au dela du délai autorisé mentionné dans les
notices d’utilisation.

4.5

Meat and raw meat preparations are derived from healthy animals that / Msco, ceipeie msiconpodykmel u cyonpoOykmol noiydeHvi om
300posvix scusomuvix | Het vlees en de rauwe vleesbereidingen zijn verkregen van gezonde dieren / Les viandes et les préparations a base
de viandes crues sont dérivées d’animaux sains :

- originate from herds where there is no case of Bovine spongiform encephalopathy (BSE) and do not belong to birth cohorts of BSE
positive animals / komopwie npoucxooam uz cmao, 61a20N0AYUHBIX NO CNOHSUGOPMHOU IHYedaronamuu KpynHo20 poeamozo cKoma
(BSE), u ne npunaonesxcam x nomomcmsy sxcusomuwix, oonvnvix BSE | die afkomstig zijn van beslagen waarin geen geval van boviene
spongiforme encefalopathie (BSE) voorkomt en die niet behoren tot geboortencohorten van BSE positieve dieren / qui proviennent de
troupeaux ou aucun cas d’encéphalopathie spongiforme bovine (ESB) ne s’est produit et qui n’appartiennent pas aux cohortes de
naissance d’animaux positifs a ’ESB;

- have not received feed of animal origin, manufactured from protein processed from ruminant animals, excluding components permitted
by the OIE Terrestrial Animal Health Code / ons xopmnenus xomopeix He uchonb3oeanuce Genku, NOIYUEHHbLIE OM HCEAUHBIX
JHCUBOMHDBIX, 30 UCKTIOYEHUEM KOMNOHEHMO8, UCNOb3068aAHUe KOmMOopblx oonyckaemcsi CaHUMAapHbiM KOOEKCOM HA3EMHBIX HCUBOMHBIX
MOF | die geen voeder van dierlijke oorsprong hebben gekregen dat werd vervaardigd uit eiwitten van herkauwers, met uitsluiting van
de bestanddelen die zijn toegestaan volgens de Gezondheidscode voor landdieren van de OIE / qui n’ont pas regu d’aliments d’origine
animale fabriqués a partir de protéines transformées de ruminants, a I’exception des composants autorisés par le Code sanitaire de I’OIE
pour les animaux terrestres;

- were not subject to a stunning process prior to slaughter with a device injecting compressed air or gas into the cranial cavity, or to a
pithing process / komopbie neped y60em ne ObLIU 02TYUIEHbL C NOMOUBIO MEXAHUIMA, 6800AUE0 CHCAMBLIL 8030YX UM 243 6 YEPENHYIO
KOPOOKY JHCUBONMHBIX, U He GbLIU NOOBEPSHYMbL NPOKONY 201061020 moszea | die niet onderworpen werden aan een bedwelmingsproces
voor het slachten waarbij gebruik werd gemaakt van een toestel dat samengeperste lucht of gas in de schedelholte injecteert of een
spinalisatieproces / qui n’ont pas, avant 1’abattage, été soumis & un procédé d’étourdissement a 1’aide d’un dispositif injectant de 1’air ou
du gaz comprimé dans la cavité cranienne, ni a un procédé d’énuquage;

- Specified risk materials (SRM) were removed according to the OIE Terrestrial Animal Health Code / y xomopuvix mamepuans
cneyuguueckozo pucka (SRM) 6vinu yoarenvt ¢ coomeemcemeuu ¢ CaHUMapHbM KOOEKCOM HazeMHblX dcusomuvix MOF | waarvan
gespecificeerd risicomateriaal (GRM) werd verwijderd zoals bepaald in de Gezondheidscode voor landdieren van de OIE / dont les
matériels a risque spécifié (MRS) ont été enlevés, conformément au Code sanitaire de 1’OIE pour les animaux terrestres.

2 Administrative territories, zones and time periods may be modified with a mutual agreement of the Parties according to the OIE Terrestrial Animal

Health Code recommendations / Admunucmpamugnvie meppumopuis, 30HbL U CPOKU MO2YN Gblb USMEHEHbI N0 83AUMHOMY CO2NACUIO CIMOPOH 6

coomsemcemeuu ¢ mpebosanusmu Kodexca nazemuvix scusomuoix MO | Administratieve gebieden, zones en tijdsperiodes kunnen conform de

aanbevelingen in de Gezondheidscode voor landdieren van de OIE met wederzijds akkoord van de partijen worden gewijzigd / Les territoires

administratifs, zones et périodes de temps peuvent étre modifiés moyennant le consentement mutuel des parties, conformément aux recommandations

spécifiées dans le code sanitaire de I’OIE pour les animaux terrestres.
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Raw meat preparations do not contain mechanically separated meat from bovine animals / Ceipeie maconpodykmer me codepoicam
MeXaHUYeCKU pazoelieHHoe MAco Kpynno2o poeamozo ckoma | De rauwe vleesbereidingen bevatten geen separatorvlees van runderen / Les
préparations a base de viandes crues ne contiennent pas de viandes séparées mécaniquement issues de bovins.

All measures in place in the EU Member States for the BSE control have been applied when preparing for export meat and raw meat
preparations to the Customs Union / Bce mepur komopwie 6uinu npunsmol cmpanamu-unenamu EC no konmpono 3a BSE npumensinuce 6
nepuoo noO2OMOBKU K IKCHOPMY MSCA, CoIPbIX MACONPOOYKMo8 u cyonpoodykmog ¢ Tamoocennwiii coros / Alle in de EU-lidstaten geldende
maatregelen voor de bestrijding van BSE werden toegepast bij het klaarmaken van het vlees en de rauwe vleesbereidingen voor de uitvoer
naar de Douane-Unie / Toutes les mesures en vigueur dans les Etats membres de I’UE pour le controle de I’ESB ont été mises en oeuvre
lors de la préparation des viandes et des préparations a base de viandes crues destinées a I’exportation vers 1’Union douaniére.

4.6.

Meat and raw meat preparations exported to the Customs Union / Oxcnopmupyemvie 6 Tamorcennviii coro3 MACO, Colpble MACONPOOYKMbL U
cyonpooykmei [ Het vlees en de rauwe vleesbereidingen uitgevoerd naar de Douane-Unie / Les viandes et préparations a base de viandes
crues exportées vers 1’Union douaniére :

- post-mortem examination has not indicated characteristics typical to foot and mouth disease, rinderpest, anaerobic infections,
tuberculosis, leucosis, brucellosis and other contagious diseases / npu npogedenuu nocneybolinoil GemepuHAPHO-CAHUMAPHOU
IKCNEPMU3bL HE UMEIOM USMEHEHU, XAPAKMEPHBIX O AWYpd, YyMbl KDYRHO20 PO2amo20 CKOMA, aHAIPOOHbIX unekyuil, mybepkynesa,
netikosa, bpyyennesa u opyeux 3apasuvix boaesnei | het postmortemonderzoek toonde geen eigenschappen aan die typisch zijn voor
mond-en klauwzeer, runderpest, anaérobe infecties, tuberculose, leucose, brucellose en andere besmettelijke ziekten / ont été soumises a
un examen post mortem, qui n’a mis en avant aucun signe typique de la fiévre aphteuse, de la peste bovine, d’infections anaérobiques,
de tuberculose, de leucose, de brucellose ou d’autres maladies contagieuses;

- not indicated helminth infestation or contamination by other substances / ne umerom nopasicenuii cenomunmamu, a maxyice U3MeHeHuil
XAPAKMeEPHbIX, Npu ompaesieHusx paziuynsivu éewecmeamu | wezen niet op worminfestatie of besmetting met andere stoffen / ne
présentent aucun signe d’infestation par des vers ou de contamination par d’autres substances;

- have no blood clots, unremoved abscesses, gadfly larvae / ne umerom ceycmroe kposu, neyoaneHnwvix abcyeccos, AUHUHOK 060008 |
bevatten geen bloedklonters, niet verwijderde abcessen, horzellarven / ne présentent pas de caillots sanguins, d’abces non enlevés, de
larves de taon;

- was not defrosted during storage / ne nodeepeanucey deppocmayuu ¢ nepuoo xpanenus / werden niet ontdooid tijdens de opslag / n’ont
pas été décongelées durant leur stockage;

- do not show signs of spoiling / ne umerom npusnaxos nopuu | vertonen geen tekenen van bederf / ne présentent pas de signes
d’altération;

- have the core temperature in flesh not exceeding minus 18 degrees Celsius for the frozen meat and not exceeding plus 4 degrees Celsius
for chilled meat / umerom memnepamypy 6 monwe moiuy y kocmu ne gviuie munyc 18 epadycos Lenvcus 0ns mopodicenoeo maca, u e
sblue nuioc 4 2padycos Llenvcus - ons oxaaxcoénnozo | hebben een kerntemperatuur in het vlees van niet meer dan min 18 graden
Celsius voor bevroren vlees en niet meer dan plus 4 graden Celsius voor gekoeld vlees / présentent une température a coeur dans la chair
ne dépassant pas moins 18 degrés Celsius pour les viandes congelées et ne dépassant pas plus 4 degrés Celsius pour les viandes
réfrigérées;

- do not have traces of innards or bleedings / 6e3 ocmamkos enympennux opeanog u kpogousnusHuil ¢ mxkansx | vertonen geen sporen van
ingewanden of bloedingen / ne présentent pas de traces de visceres ou de saignements;

- do not contain preservative substances / e codeporcam cpedcmesa koncepsayuu | bevatten geen bewaarmiddelen / ne contiennent pas de
conservateurs,

- do not contain trimmings of serosa membranes, mechanical premixes, odour and flavour untypical for meat (fish, drugs, medicinal
herbs, etc) / mne umerom 3auucmox cepo3nbIX 00010YEK, MEXAHUYECKUX npumecell, HeCceoUCMBEHH020 MsCY 3anaxa (pwibo,
nekapcmeennvix mpas, cpeocms u Op.) | bevatten geen afsnijdsels van sereuze membranen, mechanische voormengsels, geur of smaak
ontypisch voor vlees (vis, geneesmiddelen, geneeskrachtige kruiden, enz.) / ne contiennent pas de chutes de membranes séreuses, de
prémélanges mécaniques, et ne présentent pas d’odeur ou de gott inhabituel pour la viande (poisson, médicaments, herbes médicinales,
etc);

- were not treated by colouring substances, ionizing or ultraviolet rays / ne o6pabomansl kpacawumu eeujecmeamu, UOHUSUPYIOUUM
o6nyuenuem unu yrompaguonemosvimu ryuamu | werden niet behandeld met kleurstoffen, ioniserende of ultraviolette stralen / n’ont pas
été traitées au moyen de colorants, de rayons ionisants ou de rayons ultraviolets.

4.7.

Microbiological, chemical-toxicological and radiological characteristics of meat and raw meat preparations comply with veterinary —sanitary
rules and requirements of the Customs Union / Muxpobuonozuueckue, Xumuko-mokcukono2uieckue u paouoiocuieckue noKkasameiu msicd,
CHIPBIX MACONPOOYKMO8 U cyOnpodykmog coomeemcmsytom Oeticmeyiowum 6 TaMOJCEHHOM COH3e GeMEPUHAPHBIM U CAHUMAPHBIM
mpebosanusim u npasuram | De microbiologische, chemisch-toxicologische en radiologische kenmerken van het vlees en de rauwe
vleesbereidingen voldoen aan de veterinair-sanitaire voorschriften en voorwaarden van de Douane-Unie / Les caractéristiques
microbiologiques, chimico-toxicologiques et radiologiques des viandes et des préparations a base de viandes crues sont conformes aux
exigences et aux régles vétérinaires-sanitaires de I’Union douaniére.

4.8.

Meat and raw meat preparations are considered fit for human consumption / Msco, cuipbie maconpodykmer u cyonpoOoykmul npusHaHsl
npueoonviMu 0na ynompebnenus ¢ nuugy aoosm | Het vlees en de rauwe vleesbereidingen worden als geschikt voor menselijke consumptie
beschouwd / Les viandes et les préparations a base de viandes crues sont jugées propres a la consommation humaine.

4.9.

Carcasses (half-carcasses, quart-carcasses) marked with health mark of State/official veterinary inspection with specification of name or
number of meat - processing plant (slaughter house), where animals were slaughtered. Meat preparations must have identification mark on
package or polyblock. Stamped label is placed on package in a way to ensure that opening of package is impossible without breaking of its
wholeness / Tywu (norymywu, uyemeepmunsvl) umerom uemroe KAeUMo 20CyO0apcmeeHH020/0uytancHo20 8emepuHapHo20 HAo030pa C
0003HAUeHUeM HA36AHUA UL HOMEPA MACOKOMOUHAMA (CKOMOOOUHY), HA KOMOPoM ObLT npousseder y6oil scusomuuix. Pazoerannoe maco
umeem UOEHMUPUKAYUOHHYIO MAPKUPOBKY HA YNAKOBKe unu noaubnoke. Mapkupoeaunas smukemka HaKleeHa HA YNAKO6Ke MAKum
00paszom, umo 8CKpwimue YNAKOSKU He803MOodNCHO be3 napywenus ee yerocmuocmu | De karkassen (halve karkassen en kwartieren) zijn
voorzien van het gezondheidsmerk van de Staats/ officiéle veterinaire inspectiec met vermelding van de naam of het nummer van het
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vleesverwerkende bedrijf (slachthuis) waar de dieren werden geslacht. De vleesbereidingen moeten voorzien zijn van een identificatiemerk
op de verpakking of het polyblock. Een gestempeld etiket is zodanig aangebracht op de verpakking dat de verpakking onmogelijk kan
worden geopend zonder het etiket te beschadigen / Les carcasses (demi-carcasses, quartiers) sont pourvues de la marque de salubrité du
service d’inspection vétérinaire officiel/d’Etat, avec mention du nom ou du numéro de 1’établissement de transformation des viandes
(abattoir) ou les animaux ont été abattus. Les préparations a base de viandes doivent porter une marque d’identification sur leur emballage
ou sur leur polybloc. Une étiquette estampillée est apposée sur I’emballage de telle maniére a garantir qu’il soit impossible d’ouvrir
I’emballage sans rompre 1’étiquette dans son intégralité.

4.10.

Containers and packaging material used only once and comply with requirements of the Customs Union / Tapa u ynaxosounuiii mamepuan
00Hopaszogvle u coomeemcmayiom mpebosanusim Tamoocennoeo coioza /| De containers en het verpakkingsmateriaal worden slechts
eenmaal gebruikt en zijn in overeenstemming met de voorschriften van de Douane-Unie / Les conteneurs et le matériel d’emballage sont
utilisés une seule fois et sont conformes aux exigences de 1’Union douaniere.

4.11.

The means of transport was treated and prepared in accordance with the requirements of the exporting country / Tpancnopmnoe cpedcmeo
00pabomano u NOO20MOGICHO 6 COOMEEMCMEUU C NPAGUIAMU, HpuHsmbiMu 6 cmpane-skcnopmepe | De vervoermiddelen werden
behandeld en klaargemaakt in overeenstemming met de voorschriften van het uitvoerende land / Les moyens de transport ont été traités et
préparés conformément aux exigences du pays exportateur.

Number of annexes: ( pages)
Place / Date / Official stamp /
Mecmo / Jama | Ieuamo |
Plaats / Datum / Officiéle stempel /
Lieu/ Date / Cachet officiel :

Signature of the State/official veterinarian /

Toonucwy cocyoapcmeento2o / opuyuanbHo20 gemepuHapHo2o epava /
Handtekening van de Staats/ officiéle dierenarts /

Signature du vétérinaire officiel / d’Etat :

Name and position in capital letters /

@.U.0. u donxcnocmo 3aznagnvimu oykeamu |
Naam en functie in hoofdletters /

Nom et fonction en lettres majuscules :

Signature and stamp must be in a different colour to that in the printed certificate / [Toonuce u newame doadicnvl omauvamvcs yeemom om
6nanxa | Handtekening en stempel moeten in een andere kleur zijn dan het afgedrukte certificaat / La signature et le cachet doivent étre
dans une couleur différente de celle du certificat imprimé.
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Texte tapé à la machine
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